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TTAGSTISCH

VMION TAG BIS FREITAG VON 12.00 - 14.00

(nicht gultig an Sonn- und Feiertagen)
Kann auch Abends bestellt werden. Preise werden angepasst.

FLAZZA FUNGHATI 9.5
mit TomatensofBe, Mozzarella,
frischen Pilzen und Schinken

MARKTSALAT'CHEN 5.5
Blattsalat mit Kraut, Tomaten, Gurken
und Karotten

FLAZZA LUISE 9.5
weil3e Flazza mit Mozzarella, Pilzen,

TOMATENSUPPE 7.5 roten Zwiebeln und Rucola

mit Tomaten, Petersilie und Thymian
WALDGEISTER-KRONE 13

Schnitzel vom Freilandschwein mit Pilz-

FURSTENLAGERSCHMAUS 10 Rahm-SoBe, Kartoffelstiften & Krautsalat

Weichkése gebraten in einer Keramik-
schale mit TomatensofB3e, Kapern, Oliven,

Peperoni und Paprika DAS BOLOGNESE 13

Schnitzel vom Freilandschwein mit
Bolognese-Sahne- SoBBe, Schmelzkase
Uberbacken & Kartoffelstiften

NORDITALIEN SALAT 11
Blattsalat, Mais, Karotten, Gurken,
Paprika, Tomaten, gekochtes Ei,
Zwiebeln, Thunfisch, Schinken-Kase

SIGNATURE LUNCH MENU 17
Mittag wie bei GroBherzogin Luise

Vorspeise: Suppe oder Marktsalat
Hauptgang: Hauptgericht nach Wahl

OFENNUDELN IN KASESULZ ©) 9.5 Dessert: Stiick Kuchen oder Espresso

Pasta in Bolognese-Sahne-Sof3e und

Schmelzkése Uberback
chmelzkase tberbacken + optional: Weinbegleitung (5.50€)

1 Glas Wein (0.11) zu Vor- und Hauptspeise.
PASTA SPINATSCHONHEIT 9.5
Tagliolini in einer samtigen Sahne-
soBe mit Kirschtomaten und Spinat

19 BUSINESS LUNCH PLUS
in Paris sagt man Savoir-Vivre Lunch

1 Glas Wein (0.2l) nach Wahl
+ 1 Hauptgericht nach Wahl
+ 1 Vorspeise oder Dessert nach Wahl
+ 1 Espresso zum Abschluss

TAGLIOLINI ROSSINI 9.5
Pasta in Bolognese-Sahne-SoBe mit
Erbsen und Schinken
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SPECIALS
SPECIALS

DATE NIGHT MONTAG

.Bring dein Date - dein Drink
geht aufs Haus"

Bei zwei Personen, die bei der
Reservierung angeben ,Date
Night”, ist ein Drink gratis

DOG&DRINK

Hunde sind willkommen!
Frauchen oder Herrchen
bekommen auf den 2. Drink
50% Rabatt

GOLDEN HOUR

Stempelkarte fir Getranke nur
zur Golden Hour von Montag-
Freitag (15-17 Uhr). GroB3
bestellen, klein bezahlen.
10 Drinks = 1 Flazza gratis

10 -15 Uhr
Kleiner Hunger, alle Platten und Mittagstisch
Frihstlick an Sa, So- & Feiertagen bis 17 Uhr

17 - 22 Uhr
Kleiner Hunger, warme Kiche und alle Deals

Dein Wochenplan kann lecker sein:
Taglich ein neuer Favorit, zum Teilen,
GenieBen oder einfach nur firs gute
Gewissen - yes, you can have it all.
Deals zum fairen Preis.

MONTAG
Schnitzel + French Fries = 14 €
Knusprig, klassisch, kann was.

DIENSTAG
Alle Stullen =11 €
Brot kann mehr. Und das ist es.

MITTWOCH

Burger + French Fries =12 €
Midweek, Mood up. Fleisch oder
Veggie - dein Ding.

DONNERSTAG
Spritz-Time - alle Kleinen (0.25l) nur
6€ - Cheers to almost weekend.

Wir kdnnen Gerichte auf Wunsch folgen-
dermaBen ebenfalls frisch zubereiten:

+ vegan €0.0 O
+ Glutenfrei €1.0
+ Laktosefrei €1.0



FASSBIER - 031 €3.9 - 0.5 €4.5 . DIE TAFELRUNDE
Pils | Hefeweizen | Helles . Hausmann-Antipasti-Platte mit Mini-
vom Fass oder alkoholfrei . Leberkasballchen, Essiggurken,

Krautsalat, Obazda, Feigensenf,
+  Keulenschinken, Roggenbrotchips &
Fassbier im Krug 0.5 6€ . Wildschinken fir 2-4 Personen

+ Mini-Brezel mit Obazda-Tupfer

BIER SPRITZ 8€ BROT & HOPFEN

Helles Fassbier mit Holunder-
Kochké&se-Dip, rote Zwiebeln & Brot

blGtensirup, Zitrone, Eis und Minze + 0.5 Hefeweizen vom Fass

HOPFENMATE 6.5€ . 9€
Bier 0.5] mit Mate, Limette auf Eis .

KRAFTBIER CRAFT BEER 4.2€
Kellerbier 0.5 oder Stock-

dunkles Voll-Schwarzbier 0.5I Hofgutschnitzel + Marktsalat
. + 0.5 Fassbier im Krug

SCHNITZEL & FASSBIER BUNDLE

KANDI MALZBIER 4€

22€
DIE 3FACH-FLAZZA- * 10 SCHNELLE HELLE : DANACH - 2cl €35
PLATTE : .
beliebig kombinierbar E Willi | Vermouth |
Raucherlachs & Meerrettich 10 Helle 0.5 oder Kraft- Ramazotti | Wodka |
Rote Zwiebeln & Hollandaise ;  Biere 0.51in einer Runde - Baileys | Grappa
Birne, Brennkése & Walnuss  * bestellt, nur 8 bezahlt .

hat de'Papa in de Tasch’
16€ : 35€



WEEKEND GOLDEN HOUR
16-18 Uhr an Sa, So- & Feiertagen

Jeder Aperol, Sarti, Wein einzeln
etc. kommt mit einem Mini-Snack
aufs Haus, w.z.B. Brotchips oder
Mini-Brezeln mit Obazda-Dip
und vielen weiteren Kreationen

Tanqueray Spritz 10€
mit Gin, Holunder und Rosmarin

Hibiskus-Rosé Spritz 10€
floral, frisch, verspielt

WeiBwein-Basilikum Spritz  12€
mit Pfirsichlikor & Basilikum

WEEKEND SHARING FUR 2

nur samstags & sonntags:
,Spritz & Snacks”-Bundle:

2 Spritz + Antipasti-Mix + Flazza

22€

DAILY GOLDEN CLASSICS 8€

Aperol Spritz

Luise Spritz

Lillet Wildberry

Espresso Martini 12€

SPRITZ BUNDLE

2 Spritz nach Wahl
+ Flazza zum Teilen

24€

MEDITERRANES MITEINANDER

Antipasti-Platte mit italienischer
Fenchelsalami & Schwarzwaélder
Schinken, Burrata D.O.P. und
Barlauch-Pesto, Camembert aus
der Normandie A.O.P.,, Allgauer
Bergkase, franzdsischem
Feigensenf & Brot fiir 2-4 Personen

22¢€



MINI WEINPROBE

Riesling, Rosé &
Grauburgunder (3 x 0,11)

Probieren, vergleichen,
Lieblingswein entdecken

Riesling 0.2| 7€
trocken, fruchtbetont & rassig

Grauburgunder 0.2 8€
Der Liebling unserer Géste - lauft
wie ein Sommerabend -

Rosé 0.2l 7€
Schloss Salem, Baden -

Chardonnay 0.2 7€
Friaul, Italien -

Lugana 0.21 9€
Lombardei, Italien -

Weinschorle 0.21 6€

Prosecco 0.1l 5€
auch alkoholfrei erhéltlich

EINKUTLUR

SUDWIND PLATTE

mit Kochkase-Dip, Kraut, Rosmarin-
und toskanische Triffelsalami I.G.P,
in Olivendl getrocknete Tomaten mit
Pinienkernen, Sommelier-Landbrot &
Rosmarin-Grissini fir 2-4 Personen

dazu Ziegenkase & Phacelia-Honig 6€
oder Flazza Ludwig mit Mozzarella,
Hirtenkase, Walnusse, rote Zwiebeln

und Kirschtomaten He12€

dazu Obazda & Laugenbrezel 6€
oder Flazza Lachslasse Creme Fraiche,

Lachs, Meerrettich & Thymian 46€ 14€

dazu Cheévre Salat mit Hirtenké&se, Apfel,

Honig, Rote Bete & Feigen HE12€

DOLCE VITA FUR 2

1 Flasche Rosé 0.75I
+ Antipasti Platte fiir 2

33€



Lambrusco 0.21 b€ . dazu Rote Bete und Burrata D.O.P.

Milano, Italien . auf Sauerteig & Bio-Kiirbiskerns| 10€
Montepulciano 0.21 7€ . dazu Toskanische Triffelsalami I.G.P,
Abruzzen ltalien : Parmesan- & Roggenbrotchips  14€
Primitivo 0.2 8€

. . WEINZEIT FUR 2
Apulien, ltalien

.. . 2 Glaser Primitivo 0.2|
Chianti 0.21 9€ . + Antipasti Platte fiir 2
Toskana, Italien .

KOCHKASE & KRUG Hessischer Ebbelwoi

Apfelwein Naturtriib 0.5l naturtrib | sUB3 gespritzt |

Kochkése-Dip, rote Zwiebeln & Brot sauer gespritzt | Cola

9€ : 051  5€

Espresso 2.5€ . Tee 3.5€

Espresso Affogato 4.0€ .

Flat White 4.6€ .

Cappuccino 3.9€ Frischer Tee 4.5€

Latte Macchiato 4.5€ *  Minze, Zitrone oder Ingwer

Tasse Kaffee 3.0€ .

Café Latte Pistacchio 7 5€ R R RRARLLLAE
Chai Latte 7 0€ ITALIENISCHES FRUHSTUCK

Matcha Latte 8.0€ . . .

Lotus Biscoff Latte 7 0€ Cappuccino mit Croissant und

kleinem frisch gepressten Osaft

wahlweise mit Hafer-, 3
oder Mandelmilch ~ * 8€



SOFTDRINKS

VEGAN SMOOTHIES HAUSGEMACHTE LIMONADEN

8€ g€
Detox Griin Smoothie
Streuobst-Apfel | FairTrade Banane | Bio-Spinat | Gartenfrisch

Birne | Bio-Griinkohl | Ingwer | Bio-Matcha | 0.4l . . .
| |Ingwer ! Limetten | Minze | Zitrone | 0.4l

Detox Lila Smoothie
Streuobst-Apfel | FairTrade Banane | wilde
schwarze & rote Johannisbeere | Heidelbeere |
Orangensaft | Himbeeren | 0.4l

Dunkelrote Begierde
Moosbeeren & Friichte des Waldes | 0.4l

Rosenhéhe

Orangensaft .¢er Ginger Shot
Rose | Lavendel | Ingwer | Limetten | 0.4l

0.2l oder 0.41, 100 % frisch gepresst | 0.11 Shots

AQUA DITTALIA

San Pellegrino  0.251]0.751  3€| 7€
Aqua Panna 0.25110.751  3€|7€

DETOX WASSER

Zitrone-Gurke 0.4l 5€
Zitrone-Ingwer-Minze 0.4l 5€

Séfte

Naturtriiber Apfel | Johannisbeere |
Maracuja | Orange | Cranberry |
Rhabarber oder jeweils als Schorle

Softdrinks

Cola | Zero | Sprite | Fanta |
Mezzo Mix | Bitter Lemon |
Tonic Water | Ginger Ale

0.21]0.4l 3€|4.5€ 0.211 0.4l 3.5€15.0€

0.3l 4€ Limited Edition
.Natur pur” Mate | 0 Kcal
0.3l 4€ Cucumis Limonade

SUPER BOTANICAL EISTEE 0.3| 4€
Signature Blend Roibostee-Maracuja
oder Craft Matchatee-Pfefferminze

® &

Lavendel-Bergamotte oder

Sommer-Edition Gurke-Basilikum
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ERTEIGS TULLE

AVOCADO STULLEO 12€

Sauerteigbrot mit Avocadoscheiben,
hausgemachter Five Herbs Avocado-
creme, roten Zwiebeln, Fleur de Sel,
Sprossen, Bio-Rispentomaten & Hibiskus-
Chili-Balsamico

LACHS STULLE 12€

R&ucherlachs mit Five Herbs Avocado-
creme, roten Zwiebeln, Sprossen, Kréutern,
Chia-Samen, Bio-Rispentomaten, Meer-
rettich, pinke Radieschen & Hibiskus-Chili-
Balsamico

12€ FEIGEN STULLE

Sauerteigbrot mit Feigenscheiben,
Rucola, Phacelia-Honig, Walnussen,
Sesam, gratiniertem Ziegenkase &

Hibiskus-Chili-Balsamico

12€ ROTE BETE STULLE

Sauerteigbrot mit Rote Bete in Scheiben
auf Sahne-Meerrettich-Bett, Hirtenkase,
Sesam, Rucola, Sonnenblumenkernen,
Sesamvariation und Senf-Honig-Creme

3€

pochiertes Ei | Spiegelei | frische Avocado

MEIN HESSENLAND BLUHE
flr 2 Personen

Eine feine Auswahl regionaler Wurstwaren aus artgerechter Haltung, Bio-K&se und zart
geréucherter Lachs. Dazu siiBe und herzhafte Aufstriche - von Honig-Senf bis Barlauch-
Pesto - eine Eierspeise nach Wahl - mit Triffeldl. Croissants und rustikaler Brotkorb mit
fein gesalzener Butter. Abgerundet durch ein Glas frisch gepressten Orangensaft, ein
Glas prickelnder Sekt und eine kleine Kaffeespezialitdt nach Wahl.

39,
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Alle Gerichte werden mit Toast, zwei pochierten Eiern (Egg Benedict), Spinat, Sauce

Hollandaise & Salat serviert

EGG BENEDICT

mit Avocado 14.5€
mit Tomaten und Béarlauch-Pesto 14.5€
mit Raucherlachs 15.5€
mit Raucherlachs und Triffel 16.5€

RUHR- oder SPIEGELEI 8.5€

Aus zwei Eiern & Salat dazu

+ Spinat, Avocado oder Speck 3€
+ Lachs, Truffel oder Wirstchen 4€

BOWLS

GRIECHISCHER JOGHURT 12.5€

Griechischer Joghurt, Honig, Walnusse, Pecanniisse, Himbeeren sowie
Heidelbeeren, Bananen & Apfel

LIEBESKIND BOWL O 16.5€
mit Sojajoghurt, Misli, Chiasamen, Kokosnuss, Honig, hausgemachtem
Granola, Bananen, Heidelbeeren sowie Himbeeren und Apfel

ACAIBOWL O 16.5€
mit Acai-Plree, Hafermilch, Haferflocken, Honig, hausgemachtem Granola,
Banane, Heidelbeeren, Himbeeren und Feigen



CNATURE

LUDWIGSSCHMAUS 21€
Zarter Lachs, Créme Fraiche auf haus-
gemachter Five Herbs Avocradocreme, rote
Zwiebeln, Kapern & Dijon-Senf-Vinaigrette
im warmen Ofenbrot

22¢€ PHILLY EXKURS
Saftiges Dry-Pastrami, Kochk&seschmelz,
Essiggurken, karamellisierte Zwiebeln,
Waldschatten-Urkorn-Pfeffer & BBQ im
warmen hausgemachtem Ofenbrot

PANCARES

PISTACCHIO 12€ . €12 LOTUS
mit Pistaziencreme, Heidelbeeren, . Lotus-Creme, Karamellsof3e,
FairTrade Bananen und Walnissen 3 und Spekulatius-Crumble
+ Sahne 1€ @ €1 Vanille-Eis +

B j SALZKRISTALL 12€
_{ mit Salz-Karamell, Himbeeren,
Heidelbeeren , Honig und Crumble
WIENER ART 12€
mit Himbeeren, Erdnussbutter,
Schlagobers, Honig und Minze




téglich 10.00 - 15.00
als auch 17.00 - 22.00
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KOCHKAS' MIT MUSIK 8€ 8€ FRITTIERTE
Kochkase mit Zwiebeln, Kimmel, SUSSKARTOFFELSTIFTE

Butter und herbem Brot mit Mozzarella Uberbacken und Petersilie

OFENFOLIENKARTOFFEL 16€
getoppt mit Limetten-Kréuter-Back-
kartoffelcreme, Knoblauch, Petersilie &
Chili-Flocken

16€ OFENKARTOFFELN

in Olivendl glasiert, im Tomatensugo
Uberbacken mit Mozzarella, Feta, frischem
Basilikum, Knoblauchél und gerésteten
Pinienkernen, serviert im Terracotta-
wahlweise mit: Ofenschalchen mit Brot.
- Pastrami & Dijon-Senf
- Raucherlachs & Honig-Senf-Sauce



STRAMMER MAX 8€
Herbes Brot mit Schinken und Spiegelei

PASTRAMI OFENBROT
mit Essiggurken, Zwiebeln,
Cheddar, Frischkase & Meerrettich

10€

MEDITERRANER
FURSTENLAGERSCHMAUS

Zart gebratener Weichkase in einer
eleganten Keramikschale, umhdillt von
fruchtigem Tomatensugo, verfeinert mit
Kirschtomaten, Kapern, Oliven, Peperoni
und Paprika.

14€
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SCHMELZE IM ZWIEBELMEER 7€
typisch franzdsische Zwiebelsuppe
mit WeiBbrot und Kése Uberbacken

KARTOFFELSUPPE 7€
mit Kartoffeln, Suppengemise und
Muskat wahlweise ohne Wirstchen

TOMATENSUPPE 7€
mit Tomaten, Petersilie und Thymian

SALAL

FURSTLICHE FISCHFANTASIE 14€
Leuchtende Tomatenkomposition mit
zartem Salatbouquet, Burrata D.O.P,,
Thunfisch und aromatischen Zwiebeln

CHEVRE SALAT 14€

Salatbouquet mit Hirtenkése, Honigglanz,
Roter Bete, Apfelnoten und edlen Feigen

NORDITALIENISCHER SALAT 15€
Blattsalat mit Mais, Karotten, Gurken,
Paprika und Tomaten, veredelt mit
gekochtem Ei, Thunfisch, feinen
Zwiebeln sowie Schinken-Kése-Duo

HERZOGEN SALAT 16€
Blattsalat, sonnengereifte Kirschtomaten,
gehobelter Parmesan, Krautsalat, gegrillte
Hahnchenbruststreifen, Chia-Samen,
Sonnenblumenkerne, Sauerteigbrotchips
und Vinaigrette

BREZEL BREZEL
mit Butter . mit Obazda
3.5 : 6.0
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SCHNITZEL ¢ BURGER

KOCHKAS'SCHNITZEL 15

vom Freilandschwein mit Kochkase,
Kartoffelstiften & Krautsalat

KRLSN 9
Black Angus Pattie in einem Bio-Sesam-
Bun, verfeinert mit gereiftem Schmelz-
Cheddar, Tomaten, Essiggurken, Salat

SUDTIROLERSCHNITZEL 15 Zwiebeln und eigene KRLSN-Sauce

vom Freilandschwein mit Pfeffer-Paprika-
Rahm-SoBe, Kartoffelstiften & Krautsalat

KNUSPERFURST 9
Panko Chicken mit Bio-Vollkorn-Bun,
Salatbett, SourCream und Tomate

WALDGEISTER-KRONE 15

vom Freilandschwein mit Pilz-Rahm-
Sof3e, Kartoffelstiften & Krautsalat

auch vegetarisch

FRANKFURTER ART 16
vom Freilandschwein mit traditioneller
griiner Sol3e, Ei, Bratkartoffeln & Krautsalat

KOLUMBUS 16
Black Angus Pattie im Bio-Vollkorn-Bun,
mit gereiftem Cheddar, Tomaten, Salat
Essiggurken, Zwiebeln, Spiegelei, Bacon,
Jalapenos, goldbraunen Réstzwiebeln
und rauchiger BBQ-Hopfenbier-Glasur

SCHNITZEL FAUX PARIS 16
vom Freilandschwein mit cremiger Butter-
Ei-Zitronen-Krauter-SoBe, Dijon-Senf,

franzdsischen Kartoffelstiften & Krautsalat

SIDES

+ Triffel 5

HOFGUTSCHNITZEL 18

vom Freilandschwein im Zwiebelmantel,

mit Schmelzkase Uberbacken, StBkartoffel- + Franzésische Kartoffelstifte 3.5
stifte & Krautsalat + SuBkartoffelstifte 5.5

+ Krautsalat 35
KAISERSCHNITZEL 18
vom Freilandschwein in Bergkase-Chili- rrEEmmEEmmmmmmmmmmmmmmmEEEEEas
Jalapefios-SoBe dazu Triiffel-Pommes, + Ketchup, Mayo kostenlos
BBQ-Hopfenbier-Dip & Krautsalat + BBQ-Hopfenbier-Dip 20

+ Sour Cream, KRLSN ,Dip” 2.0

+ Avocado Creme 3.5



DIE KUNS T AUS HAMMKUCHEN UND PIZ /A

Eine exotische Fusion aus Pizza und Elsasser Flammkuchen

FLAZZA ELSASS 9.0

weil3e Flazza mit Creme Fraiche, Speck, Zwiebeln & Muskatnuss

FLAZZA LUISE 10.5

weil3e Flazza mit Mozzarella, Pilzen, roten Zwiebeln und Rucola

FLAZZA MEDITERRANEA 11.5

rote Flazza mit Mozzarella, GrillgemUse, Rucola und Parmesan

FLAZZA KARLSON 12.5

weiBe Flazza mit Creme Fraiche, Apfel, Brennkdse & Walnissen

FLAZZA DIABOLISCHE ART 13.0
rote Flazza mit Mozzarella, Peperoniwurst, Paprika, Knoblauch, Oliven und Chili

FLAZZA LUDWIG 13.5

weil3 mit Mozzarella, Hirtenkédse, WalnUsse, rote Zwiebeln und Kirschtomaten

FLAZZA KUNSTLERKOLONIE 14.0

weil3e Flazza mit Creme Fraiche, Ziegenkase, Feige und Honig

FLAZZA LACHSLASSE 16.0

weil3e Flazza mit Creme Fraiche, Lachs, Meerrettich & Thymian

FLAZZA CHEF DE RANG 18.0

mit TomatensofBe, Mozzarella, Rucola, Kirschtomaten und Burrata D.O.P.



PASTA

KAS'NOCKEN 11
frische Bio-Eierspétzle, verfeinert mit
knusprigen Réstzwiebeln und
Uberbacken mit wiirzigem Bergkése

LASAGNE 12

vegetarisch

GNOCCHI KARLSON 13

Signature Grine-Spinat-Gnocchis
in einer Brennk&se-Sahne-Glasur

GNOCCHI| ALPENRUBIN 14
Signature Rote-Beete-Gnocchis
gefillt mit wiirizgem Bergkése,
vollendet in Schmelzkése-Sahne-Glasur

PASTA LACHS LIEBELEI 16
Tagliolini in einer samtigen Tomaten-
Sahne-Sof3e mit seriésem Lachstwist

PASTA PRINZ EMIL O 21
Tagliolini in einer Prosecco D.O.P--
Truffel-Butter-Glasur mit Parmesan-
Crisps, Pininenkernen und Zitrone

+ optional Burrata-Topping (+3€)

SUSSS

TIRAMISU 7
Wechselnde Sorten

SOUFFLE 7
Wechselnde Sorten

TARTUFO 7
Wechselnde Sorten

DAILY ,KUCHEN'’

in unserer Vitrine verstecken sich
immer wechselnde Genusskuchen
und weitere StBspeisen

SWEET SEDUCTION 11
Tiramisu, Soufflé oder Tartufo

dazu ein Espresso Macchiato, Flat
White oder Haus-Special Latte mit
Special-Latte-Schaum on top.

optional Upgrade:
+ €3 fUr einen Espresso Martini -
because why not?

Alle Preise verstehen sich in Euro und beinhalten
MwSt. und Service. Trinkgeld nicht inklusive.

Instagram und Facebook: @karlsondarmstadt



